PRODUCTSPECIFICATIE KLASSE A VAN BIOLOGISCHE EIEREN

1. PRODUCT IDENTIFICATIE

Productomschrijving

Klasse A eieren van biologische eieren

Land van herkomst

Belgié

Gewichtsklasse

Eieren van klasse A worden als volgt in gewichtsklassen ingedeeld:

Extra Large: + 73 gram

Large: tussen 63 en 73 gram
Medium: tussen 53 en 63 gram
Smal: kleiner dan 53 gram

2. Contactpersonen

Directie Kwaliteit Emergency contact Receptie
Naam Willy De Vloo Jens De Vloo Jens De Vloo Jens De Vloo
Functie Zaakvoerder Zaakvoerder Zaakvoerder Zaakvoerder
Tel. +32(0)475 85 00 41 +32 (0) 494 35 64 98 +32 (0) 494 35 64 98 +32 (0) 494 35 64 98
E-mail info@eico.be jens@eico.be jens@eico.be jens@eico.be
3. PRODUCT

Ingrediénten: El

Bijkomende vermeldingen op de verpakking

“Verpakt onder beschermende atmosfeer” Neen
“met zoetstof(fen):” Neen
“met suiker(s) en zoetstof(fen):” Neen
“bevat een bron van fenylalanine” Neen
“overmatig gebruik kan een laxerend effect hebben” Neen

GGO'’s en ingrediénten afkomstig van de GGO’s (conform de betreffende EU verordeningen)
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De producent garandeert dat het product geen ingrediénten bevat die onderworpen zijn aan de verplichte etikettering
volgens de betreffende EU verordening(en).

Voorwerpen in contact met levensmiddel (volgens verordening (EG) n°1935/2004)

De producent garandeert dat de gebruikte verpakkingsmaterialen voldoen aan Verordening (EG) n° 1935/2004 inzake
materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddel in contact te komen en aan Verordening (EG) 10/2011.

4.  LUST VAN ALLERGENEN EN VOEDINGSINTOLERANTIES

Verplicht te etiketteren ingrediénten en hun afgeleiden (volgens Richtlijn 2003/89/EG, 2006/142/EG en de Europese
richtlijn 2005/26/EG

Aanwezig = +
Bedoelde ingrediénten, inbegrepen de daarvan afgeleide ingrediénten afwezig = -
Kan sporen bevatten =?

Glutenhoudende granen -

Schaaldieren -

Eieren +

Vis -

Aardnoten -

Soja -

Melk, uitgezonderd lactose -

Lactose -

Schaalvruchten -

Selderij -

Mosterd -

Sesamzaad -

Zwaveldioxide en sulfieten (E220 tot E227), meer dan 10 mg/kg of 10 mg/liter
uitgedrukt als SO2

Lupine -

Weekdieren -

De Vloo bv
Proostdijkstraat 28 — 8630 Veurne
Tel.: +32 (0) 494 35 64 98 - E-mail: info@eico.be
Website: www.de-vloo.be / www.eico.be




5. INGREDIENTEN ONDERWORPEN AAN BESTRALING

De producent garandeert dat het product geen ingrediént(en) bevat dat (die) onderworpen werden aan bestraling.

6.  SPECIFIEKE BEWAAROMSTANDIGHEDEN

Eenheid Minimum maximum
Temperatuur bij aankomst °C 0 10
Temperatuur van bewaren °C 0 10
Houdbaarheid 28 dagen

Aanduiding van de houdbaarheid

Houdbaarheid wordt aangeduid als datum van uiterste consumptie = “tenminste

houdbaar tot”

Voorbeeld: DD/MM/1JJJ

Houdbaarheid wordt aangeduid op elke verkoopseenheid

Aanduiding van de partij

Het ei wordt voorzien van een code die als volgt wordt s

amengesteld:

- Code van het houderijsysteem

- Letter combinatie BE = ISO-code voor de lidstaat waarvan het ei afkomstig is

- Cijfercode die staat voor het leghennenbedrijf

- Optioneel een volgnummer met betrekking tot de stal van het leghennenbedrijf

7. Verpakkingswijze

De eieren worden verpakt in omdoos van 360 eieren.
De eieren worden verpakt in omdoos van 180 eieren.
De eieren worden verpakt in omdoos van 90 eieren.

De eieren worden verpakt in kleinverpakking per 4, 6, 10 of 12 stuks in omdoos van 96, 120 of 180 eieren.

De eieren worden verpakt in folie per 30 eieren.
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| 8. PRODUCTKENMEKREN

‘ Microbiologische kenmerken

Micro-organisme

Analyse op inpakdatum = einde productie

Einde houdbaarheid

Tolerantie

Max waarde

Salmonella (op 25g)

Afwezig in 25g

Afwezig in 25g

Organoleptische normen

Smaak: Geen afwijkende smaak

Eiwit is helder doorschijnend, geleiachtig vast.
Kleur: S .

Eidooier is oranje rood.
Geur: Vrij van vreemde geuren

9. GOEDKEURING PRODUCENT

Naam & functie

Willy De Vloo — Zaakvoerder

Versie & datum

Versie 1 —12/03/2024

10. GOEDKEURING KLANT

Gelieve deze productspecificatie voor akkoord ondertekend terug te sturen of te faxen naar De Vloo bvba. Indien wij deze
specificatie binnen de 10 werkdagen niet ondertekend ontvangen gaan wij ervan uit dat u deze specificatie aanvaardt door

middel van stilzwijgend akkoord.

Naam & functie

Datum

Handtekening voor akkoord
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