Technische fiche vangerlardeerde lever

1. Contact gegevens:

Nam : LEGON SA. Contact persoon :

Adress: Z.l. des Hauts Sarts

Rue de I’ Abbaye 93 Kwaliteit verantwoordelijk : Cindy Doyen
4040 Herstal

Telefoon : 0474/82 29 57 Administrateur : M. Wesphael B.
Algemene telefoon : 04/264 99 14 | ntrastat code : 160 100 9191

Fax : 04/264 99 41 N° AFSCA goedkeuring: B 251

Email : info@salaisonslegon.be, N° van product :30010
qualite@saveursduchef.be

2. Product naam :

Naam : Gerlardeerde lever, EAN 128 = 95412427300102

Merk : LEGON

3. Product gegevens:

Beschrijving :
Gerlardeerde Lever

Lijst van ingrediénten en additieven :
Varkensvleeslever 93%,varkensvet 3%,zout,stabilisator: E451 en E450, conserveermiddel:
E262,antioxidant: E30, kruiden, conserveermiddel: E250.

GMO en ingrediénten met GMO
Wij garanderen dat het product geen ingrediénten onderworpen aan verplichte etikettering door de bevat
Verordening (EG) 1829/2003 en (EG) 1830/2003.

I ngrediénten onderwor pen aan ionisatie
Wij garanderen dat het product geen ingrediénten onderworpen aan verplichte etikettering door bevat
Europese richtlijnen 1999/2 / EG en 1999/3/ EG.

Nettogewicht : *. 1.7 kg

or ganoleptische eigenschappen:

Smaak: typische zoute levers, gekleed en gebroeid

Kleur: Typische lichtbruin gebakken lever
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4. Gemiddeld voedingssamenstelling / 100gr

Voedingswaar de Per 100g % Van bijdragen
referentie (100 g)
Energie 676 KJ/ 161 Kcal 8%
Vet 8.2¢g 11.7%
waaronder verzadigde vetzuren 3379 16.8%
Koolhydraten 149 0.5%
waaronder suikers 189 2%
Eiwit 2049 40.8%
Zout 3.23¢g 53.7%
5. Eysische en chemische specificaties
Aw :/
pH : 6.35
Natrium: 1.29g
Additieven :
Catégorie Naam Nummer
Antioxidant natriumascorbaat E 301
Conserveermiddel | natriumacetaat E 262
Conserveermiddel | natriumnitriet E 250
Stabilisator difosfaat E 450
Stabilisator trifosfaat E 451

6. microbiologische Specificaties

Microbiologische kenmerken:

Salmonella: Afwezigin10g

Listéria Monocytogene : Afwezigin 25 g

E.Coli : <10 ufc/g

Staphylococcus aur eus : <1000 ufc/g

totale aerobeflora: <10*6

Entérobactériaceae : <500 ufc/g

7. Opslag en transport

Min Opslag: 0° C

Max opslag en transport: 7 ° C
Houdbaarheid: productie dag + 42 dagen
DLC minimale levering: 30 dagen
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8. Tabel van allergenen

Allergenen aanwezigheid afwezigheid

gluten

schaaldieren

eleren

Vis

pinda's

soja

Melk (inclusief lactose)

Noten

selderij

mosterd

sesam

Sulfieten (> 10 mg / kg)

lupine

XXX XXX X XXX XXX X

schelpdier

9. Productieproces en control

Het HACCP-plan werd in juli 1997 geimplementeerd voor elk type product vervaardigd.

Zoals bepleit wetgeving, implementeerden we een microbiol ogische risicopreventie systeem
op basisvan:

- uitvoeren van een reinigings- en desinfectie plan en zelfcontrole wekelijkse opperviakken

- wekelijkse controle van de goede hygiénepraktijken en de fabricage

- de wekelijkse opleiding van het personeel op basis van de resultaten van de controles

- de oprichting van een compliance MP controlesysteem en traceerbaarheid van de producten
- respect voor de koudeketen door de oprichting van de temperatuur registratiesystemen

Analyses van de PD en PF worden geleverd op tijd om de effectiviteit van de procedures en
protocollen te controleren op zijn plaats door middel van de toepassing van HACCP.

De analyses werden uitgevoerd door een extern laboratorium volgens | SO 17025.

De analyse van kritische punten en de bepaling van de kritische grenzen en corrigerende

maatregelen plaatsvinden op een geschikte wetenschappelijke en technische ondersteuning
gedragen.

Het diagram maken op aanvraag beschikbaar.
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10. Type ver pakking

De gerlardeerde levers zijn individued vacuum verpakt. Een label is aangebracht op de
verpakking.

De producten worden verscheept in plastic containers die worden gereinigd en ontsmet voor
elke reder.

Wij zorgen ervoor dat de in de data sheet beschreven samenstelling is in overeenstemming
met de werkelijkheid en met de Belgische en Europese wetgeving.

11. beoogde gebr uik

Klaar om te eten.

Dit product is geschikt voor iedereen behalve die gevoelig zijn in paragraaf 8 van dit
informatieblad vermelde allergenen.

12. bestemming product

Supermarkten, slagers.
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