
Le : 22/03/2023
Validation : Laurie SALA

Espèce ou Variété : Porc

Poids Net : 5,5 kg

Caractéristiques 
Dénomination légale de vente : 254 kcal

1059 KJ

Type : Matières Grasses 15.3 g
Affinage cible : 6.8 g
Ingrédients : 

Glucides < 0.5 g

< 0.5 g 

Origine Ingrédient Primaire : Protéines 28.5 g

Signe de qualité : Fibres

Lieu de fabrication/transformation : Sel 4.5 g

Allergènes : Sans allergène % Mat. Gr.sur produit fini

Gras sur Sec x

Nitrites/Nitrates : Sans HFD x

Spécificité : Sans Antibiotiques : Sans Aw < 0,92
Couleur artificielle : Sans colorant Exhausteurs de goût : Sans pH 5,5/6,2
Raison sociale de l'exploitant : ETS Baillet SAS 100, Rue de l'abattoir - 40700 HAGETMAU Humidité ≤ 60%

Paramètres microbiologiques

Décret de référence : règlement CE n°2073/2005 du 15/11/2005
PARAMETRES STADE ANALYSE

Escherichia coli b glucuronidase 

positive UFC/g

Produit prêt à consommer

Staphylocoques à coagulase positive à 

37°C UFC/g

Produit prêt à consommer

Salmonelles /25 g Produit prêt à consommer

Listeria monocytogenes /25g Produit prêt à consommer

Conditions de conservation et de stockage
Transport : Camion frigorifique ou enceinte maintenue entre 0°C et 8°C Emballage :
Conditions de conservation : A conserver entre 0°C et +8°C
DDM : 70 j Atmosphère :

Informations commerciales et logistiques
Produit pour le marché : France
N° agrément sanitaire : FR 40.119.001 CE FR 75 897 250 312
N° SIRET 89 725 031 200 013 28948

Code Interne AGOUR/BAILLET : JDR12 02101131

N° Gencod UVC (unité)  : 3289482538417 N° Gencod colis : 

N° Gencod Composant  : 

205

N° Gencod palette : 

N° Gencod Ean 7 Poids : 0253841
N° Gencod Ean 7 Prix :
Poids/dimensions : Poids net (kg) Poids brut (kg) Largeur (mm) Hauteur (mm)

Unité (UVC) 5,50 5,506 260 80
Colis/Box 11,00 11,432 285 170

Palette 396,00 434,55 800 1170

Type palette : Europe (France et Europe) - USA moulée et traitée (pour l'export)

Conditionnement : Type de Carton UVC/carton/box carton/couche carton/palette UVC/palette Tare Colis (kg)

A2 2 6 36 72 0,420

Etiquette Décor : 205

Qui et comment nous contacter ?
Nom Téléphone Mobile Mail

Gérant : Peio ETCHELECU 05.58.79.84.84 06.72.87.17.30 peio@agour.com
Directeur Salaisons : Frédéric CARRERE 05.58.79.84.84 frederic.carrere@agour.com
Responsable commercial : Paul GOURET 05.58.79.84.84 06.71.74.01.72 paul.gouret@agour.com
Responsable Qualité Salaisons : Laurie SALA 05.58.79.84.84 laurie.sala@agour.com
Adresse du Siège : ZA Ur Xabaleta 64640 HELETTE 05.59.37.63.86 France

Couche/palette

SPECIFICATIONS  

10

500

Non détecté

Non détecté

NF ISO 16649-2

NF EN ISO 6888-2*

Longueur (mm)

1200

AES 10/04 05/04 ou BRD 07/11 - 12/05* ou BIO 12/41 - 03/17

ALOA AES 10/3-09/00 ou BKR 23/02 – 11/02*

Physico-Chimie (Valeurs Nutritionnelles pour 100g)

Viande origine France

IGP Bayonne

Sous vide

Jambon IGP Bayonne 9 mois DR

Jambon IGP Bayonne 9 mois DR Valeur Energétique Kcal

Valeurs Energétiques Kj

dont acides gras saturés

dont sucres

Jambon de porc, sel

Produit destiné à la coupe

REFERENCES METHODES

6

9 mois minimum
JAMBON SEC

Poche sous vide 

350

CNUF  :

Nomemclature douanière : 

93289482538410

93289483538419

France

485

Traitement thermique : Produit cru séché

n° TVA intracom.  :

1/1
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