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21,8

EMBALLAGE PRIMAIRE

Produit de consistance ferme et compacte. Odeur et saveur typique.

EMBALLAGE SECONDAIRE Boîte en carton

7

26BOÎTES / COUCHE

IRRADIATION

Le produit ne contient pas d'ingrédient traité avec une irradiation ionisante et voilà qu'il n'a pas été soumis à une irradiation durant le 

processus de fabrication.

1,3 g

Ausencia

Glucides

Dont: sucres

Protéines

0,029

POIDS NET (kg) 0,5

0,529

1092

Emballage sous vide

Sel

CONDITIONS DE CONSERVATION

POIDS BRUT (BOÎTE + PIÉCE) (Kg)

PALETTE

Conserver en réfrigération entre 1ºC y 4ºC

PIÉCE

6

120

HAUT (cm)

649

LARGEUR (cm)

158

LONG (cm)

80

BOÎTES / PALETTE

COUCHES / PALETTE

POIDS BRUT (PALETTE + BOÎTES + PRODUIT) (Kg)

DATE DE CONSOMMATION RECOMMANDÉE

90 jours après la date d'emballage indiquée comme jour, mois et année.

PRESENTATION 

POIDS DU EMBALLAGE (kg)

Micro-ondes: percer le récipient et chauffer à une puissance de 800 W pendant 3

minutes si vous voulez du caillé juteux ou 5 minutes de plus.

Poêle: Ajouter quelques gouttes d'huile d'olive et chauffer à feu moyen

pendant 3 minutes de chaque côté.

1,6 g

13 g

1 g

182

LONG (cm)

Oeuf et ses dérivés 

Pas contiens

<10^5

HAUT (cm)

EMBALLAGE / BOÎTE

UNITÉS / BOÎTE

POIDS BOÎTE (kg) 0,28

LARGEUR (cm)

22,4

15

3,454

CONDITIONS D'UTILISATION

DONNÉES TECHNIQUES

DESCRIPTION OMELETTE ESPAGNOLE RÉFRIGÉRÉ AVEC OIGNON

GTIN 13

GTIN 14

8423610081054

18423610081051

MARQUE

Coliformes totales

<100

Listeria monocytogenes (ufc/g)

28105-1

OMELETTE  RÉFRIGÉRÉ AVEC OIGNON

PLAT PRÉPARÉ RÉFRIGÉRÉ

ARTYSÁN

RÉFÉRENCE

DÉNOMINATION LÉGALE DU PRODUIT

DÉCLARATION NUTRITIONELLE POUR 100G

Énergie

Graisses

Dont: saturés

Espagne

<100

UNITÉS / PALETTE

MATIÉRE PREMIÉRE ET INGRÉDIENTS

ELABORATION

ORIGINE

REGISTRE SANITARE (Nº RGSEAA)

Ingrédients: Pomme de terre (56%), oeuf liquide pasteurisé (28%) (oeuf, sel et

acidulant: acide citrique), oignon frite (12%) (oignon, huile d'olive et sel),

uile de tournesol et huile d'olive vierge (1%).

Mélange de pommes de terre frites avec l'œuf liquide et le reste des composants. Cuisson jusqu'à ce que les caractéristiques 

organoleptiques souhaitées soient acquises. Emballage de tortillas froides sous atmosphère protectrice. Pasteurisation. Refroidi. Etiqueté. 

Embarqué. Expédition.

Staphylocoques totales (ufc/g)

Ausencia

CARACTÉRISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Aérobies totales (ufc/g)

5,3 g

Salmonella (ufc/g)

DIMENSIONS Ø (mm)

DONNÉES  LOGISTIQUES

CATÉGORIE

220

CARACTÉRISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

658 kJ / 158 kcal

9,2 g

POIDS BRUT (PRODUIT) (kg)

ALLÉRGENS

OGM

26.08.003/LO


