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Identificatie
e Naam e LUIKSE BOULETTEN GEBAKKEN /
° BOULETTES LIEGEOISES GRILLEES
e Gewicht e 1209
e Artikelnummer e 41630
e EAN-code e 5413851 416305
e Intrastat-code e 16010099
e Lotnummer e Bijvoorbeeld : 1234
e GMO-vrij e Ja

Samenstelling

Ingredienten: varkensvlees (EU) 68%, brood
(TARWEDbloem, water, gist, gejodeerd zout,
antioxidant: E300, broodverbeteraar: TARWE,
MELK), enzymen (TARWE)), ui, EIEREN, volle
MELK, peterselie, zout, koolzaad en zonnebloem
olién, specerijen (MOSTERD ), natuurlijk aroma
conserveermiddel: E250, antioxidant: E327,
stabilisatoren: E450i, E451i,. Kan sporen van
selderij, soja, lupine bevatten.

Ingrédients: viande de porc (UE) 68%, pain
(Farine de BLE, eau, levure, sel iodé, antioxydant:
E300, améliorant de pain: BLE, LAIT), enzymes
(BLE)), oignon, OEUFS, LAIT entier, persil, sel,
huiles de colza et tournesol, épices
(MOUTARDE), ardme naturel, conservateur:
E250, antioxydant: E327, stabilisants: E450i,
E451i. Peut contenir des traces de céleri, soja,
lupin.

Verpakking

e Verpakkingswijze
o Aantal per verpakking

e Gasverpakking N2: 60% ; CO2: 40%
o 12

e Aantal per eurobak o 38
Bewaarcondities

e Stockage vleestemperatuur o 0-4°C

e vleestemperatuur bij transport o 0-4°C
Chemische analyse
Valeurs énergétiques: 277/1150Kcal/KJ
Matiéres grasses: 20,1¢9/100g
Matiéres grasses
saturées: 7.12/100g
Glucides: 9,6g9/100g
Sucres: 0,99/100g
Fibres: 19/100g
Protéines: 14,39/100g
sel: 1,7g9/100g
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Bacteriologische analyse

(richtwaarden)

Na productie (m)

Einde bewaarduur (M)

e Totaal kiemgetal e 10%g e 10%g
e Enterobacteriaceaea e 10/g o -
e E.coli o <10/g e 10/g
e Sulfietreducerende clostridia o 10%g e 10°g
e  Staphylococcus aureus o 10/ o 10%g
e Schimmels e 10%g e 10%g
e Gisten e 10%g e 10°g
e Salmonella spp. o afwezig/25g o afwezig/25g
e Listeria monocytogenes o afwezig/25¢ e 100/g
Houdbaarheid
e Bij productie e 35dagen
e Bij aflevering o 30 dagen
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