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|. IDENTIFICATION

Nom : Collier Gaumais

Description : Collier fumé

Ne°référence : 207, 207/5, 622,634

y ‘&F‘K
Dt A’
L

1. COMPOSITION

Ingrédients : % : |Informations nutritionnelles par
> Epaule de porc 81.2% |100 ars de produit :
> Gras de porc 14.9% > Valeur nutrltlonnelle 308kca|
> Sel 3\ > Valeur nutrtionnelle 1278kJ
> Protéines de lait > Matiéres grasses 24.69
> Epices et extrait d’épices Dont acide gras sature 8.78¢
(contient des produits a » Hydrates de carbone <0.59
base de moutarde) > 3.9% Dont sucre <0.5g
» Dextrose > Protéines (N% x 6.25) 21.69
> Antioxygene : ascorbate > Sel (en NaCl 3.00g
de sodium E301
» Conservateur: nitrite de
sodium E250 y,
» Fabrique dans un atelier
qui utilise des noix et
noisettes
I11. CONSERVATIONETDLC :
Température de conservation : T°min: +2°C | T°max : +8°C
DLC produit : 90 jours
Emballage Conditionné sous atmosphere protectrice

Conditionnement

Emballé par 1 ou 5

Poids a la piece nette

+1-0.330kg, +/-1.650 kg

Origine Produit transformé par Salaisons Thomas en Belgique
Etiguetage OGM Absence d’OGM
Irradiation Ni le produit, ni les ingrédients individuels ne sont traités par

irradiation.




