
Fromages Italiens
PRODUIT

Dénomination légale Fromage italien à pâte demi molle
Ingrédients LAIT de vache pasteurisé, sel, présure, conservateur de la croûte : natamicine.

Croûte non comestible.
Origine du lait Produit non concerné par le décret
DLUO garantie entrepôt 25 jours
Conditions de conservation A conserver entre +4°C et +8°C maximum.
Code article 90655 01
EAN 13 8000430101706
DUN 14 98000430010056
OGM <0,9ppm conformément à la réglementation
Ionisation Non
Allergènes
Contaminations croisées Néant
Dimensions de l'UC (L x l x h) (cm) x diamètre : 20 x 8

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*

Pour 100g  de 30g pour 100g par portion

Energie : 1395 kJ 419kJ 17% 5%
 336 kcal 101kcal 17% 5%
Matières grasses : 26,5 g 8.0g 38% 11%
       dont acides gras saturés : 18,4 g 5.5g 92% 28%
Glucides : 2,4 g 0.7g 0,9% 0%
       dont sucres : 0,8 g 0g 0,9% 0%
Protéines : 22 g 6.6g 44% 13%
Sel : 1,7 g 0.51g 28% 9%
* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal

Conditionnement

Colisage
Nombre d'unités par colis 2 fromages
Dimensions (L x l x h en cm) 46,5 x 24,5 x 12
Poids net / brut (kg) 4,85 / 5,20

Palettisation
Nombre de colis par couche 7
Nombre de couches par palette 8
Nombre de colis par palette 56
Dimension (L x l x h en cm) 120 x 80 x 99
Poids net / brut (kg) 271,6 / 316,2

Lait et dérivés

Certifications : IFS, BRC, ISO 14001, FSSC 22000

spA E. Galbani CertosaIT

03 2

CE

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

• Bel Paese, un fromage à pâte pressée non cuite
• Un fromage typiquement italien, créé en 1906 par Egidio Galbani
• Saveur douce et crémeuse
• Afroid : délicieux en dégustation.
• A chaud : belle fonte pour personnaliser raviolis, pizzas, gratins, 
quiches ...
• Fabriqué en Italie

Galbani BEL PAESE  2,5 Kg (poids variable)

Produit

Conditionnement
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