De Kaasboer

1. PRODUCT

1.1. PRODUCTGEGEVENS

1.1.1. Productbenaming grevenbroecker

1.1.2 Productcode 401

1.1.3 Productbeschrijving Blauwschimmelkaas van koemelk
1.1.4 Land van herkomst Belgie

1.1.5. Instrastat-code 04064090

1.1.6.

Ingrediénten Koemelk,Fermenten(melkzuurbacterién,schimmels PR, gisten

GEOtrichum)zout, stremsel

1.2. ORGANOLEPTISCHE KENMERKEN
1.2.1. Textuur/Consistentie Zacht soms licht brokkelig
1.2.2. Kleur Wit zuivel met blauwgrijze adering volgens marmerstructuur
1.2.3. Geur en smaak Smeuige zacht niet pikante niet branderige schimmelkaas
1.2.4. Korst Gebarsten, iets uitgezakte, onregelmatig beschimmelde zachte en eetbare korst
1.3. FYSIO-CHEMISCHE RICHTWAARDEN
1.3.1. Zoutgehalte ?
1.3.2. Nitraat geen
1.3.3. Vochtgehalte ?
1.3.4.pH 4.8-6.2
1.3.5 Vetgehalte 48+
1.4. VOEDINGSWAARDE PER 100 GR
1.4.1. Energie KCAL
KJ?

1.4.2. Vetten totaal ?

Verzadigde vetten ?

Enkelv. Onverzadigde vetzuren ?

Meerv. Onverzadigde vetzuren ?
1.4.3. Voedingvezels ?
1.4.4. Koolhydraten ?
1.4.5. Eiwit ?
1.5. BACTERIOLOGISCHE NORMEN (STREEFWAARDE)
1.5.1. Totaal coliformen ?
1.5.2. Gisten toegevoegd
1.5.3. Schimmels Toegevoegd
1.5.4. Salmonella 0in 25gr (1SO6579)
1.5.5. Listeria monocytogenes /0in 25 gr (AFNORBRDO07/4-09/98)
1.5.6. Staphylococcus aureus Minder dan 10KVE/gr (1SO6888-2),37°C
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2. VERPAKKING

2.1. Aard van de verpakking (*)
2.2. Verkoopseenheid/aantal stukken 1
2.3. Gewicht per eenheidsverpakking 4 tot 5kg
2.4. Etiket gegevens
2.4.1. Artikelcode 401
2.4.2. VVetgehalte 48+
243. T.HT. 50dagen na verpakking
2.4.4. Bewaartemperatuur 3-7°
2.4.5. Bewaartemperatuur (*)
2.4.6. Erkenningsnummer HP567
2.4.7. EAN-128
2.4.8. EAN-128 (*)
2.5. Verklaring lotnummer Productiedatum/smaak/reknummer/verkoopnummer per
lot

(*) alleen van toepassing op halve kazen voor grootverbruik

3. BEWAARCONDITIES

3.1. Stockage

Droog onder de 8°C, zo snel mogelijk in een doek

bewaren
3.2. Houdbaarheid 50 dagen na verpakking
3.3. Transport Gekoeld

3.4. Gebruik

Warm en koud.

4. ALLERGENEN

(+) = Bevat sporen van... (-) =1Is vrij van... (?) = Kan mogelijk sporen bevatten van...
1. | Gluten + | 20. | Tarwe
2. | Glutenbevattende granen - | 21. | Notenolie
3. | Schaal- en schelpdieren - | 22. | Pinda’s
4. | Kippe-ei - | 23. | Pindaolie
5 | Vis - | 24. | Varkensvlees
6. | Noten (en aardnoten) - | 25. | Sesamolie
7. | Soja-eiwit (en Soja-olie) 26. | Glutaminaat (E620 — E625)
8. | Koemelkeiwit + | 27. | Kippenvlees
9. | Selderij - | 28. | BHA-BHT (E320,E321)
10. | Sesam - | 29. | Benzoézuur (E210 — E213)
11. | Sulfiet (E220 — E227) - | 30. | Parabeen (E214 — E219)
12. | Mosterd - | 31. | Azo-kleurstoffen
13. | Lactose ? | 32. | Tartrazine (E102)
14. | Rogge - | 33. | Sorbinezuur (E200 — E203)
15. | Fructose - | 34. | Kaneel
16. | Mais - | 35. | Vanilline
17. | Cacao 36. | Koriander
18. | Gist + | 37. | Rundvlees
19. | Peulvruchten - | 38. | Umbelliferae
39. | Sacharose
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