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1. Productomschrijving Foto product:

2. Ingrediëntenlijst

Gepasteuriseerde melk

Zout

Stremsel

Fermenten

Conserveermiddel: E251

Niet eetbare korst

3. Sensorische eigenschappen

Visueel: Witgele kaas - gele korst vacuüm

Textuur: Enkele kleine gaatjes: 1-3mm diam.

Smaak: Verse, melkzure smaak

Geur: Zure, romige geur

Kleur: Ivoor 

4. Fysico-chemische eigenschappen

Vet/Droge stof 

Droge stof (%)

pH

aw-waarde

5. Microbiologische eigenschappen

Enterobacteriaceae

Gisten

Schimmels

Escherichia coli

Listeria monocytogenes

Salmonella ssp.

Staphylococcus aureus

6. Nutritionele eigenschappen Typical values

per 100 g per portie (30 g) % RI (1)

1472 442 5

354 106 5

26,0 7,8 11

15,8 4,7 24

9,2 2,8 8

1,1 0,3 2

0 0 0

0 0 0

0 0 0

30,0 9,0 18

3,50 1,05 18

1,40 0,42 18

Vetten (g)

waarvan verzadigde (g)

waarvan enkelvoudig onverzadigde (g)

Koolhydraten (g)

waarvan suikers (g)

Voedingsvezels (g)

Zout (g)

0,883

≤ 10
4
 / g

≤ 10
6
 / g

≤ 10
3
 / g

≤ 10
2
 / g

afwezig in 25 g

afwezig in 25 g

Energie (kcal)

≤ 10
2
 / g

Energie (kJ)

Natrium (g)

waarvan meervoudig onverzadigde (g)

Eiwitten (g)

TECHNISCHE FICHE

40+

61

5,2

Rigatello Geel SV

104645610223

Hele kaas

Kaas, minimum 40 % vet op droge stof 
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TECHNISCHE FICHE

Rigatello Geel SV

104645610223

Hele kaas

(1) Dagelijkse voedingsrichtlijn (per portie)

per 100 g per portie (30 g) % RDA per portie (2)

750 225 28

550 165 24

300 90 11

0,35 0,11 8

2 0,60 24

0,9 0,27 5

(2) Aanbevolen dagelijkse hoeveelheid

7. Houdbaarheid & Bewaarconditie

8. Informatie Allergenen

+ : Aanwezig / - : Afwezig

Volgens Europese Verordening 1169/2011

9. Logistieke informatie

Type Distributie (*) Europalet

Aantal Kazen / Verkoopseenheid 8

Aantal Verkoopseenheden / laag *

Aantal lagen / (*) * * = hangt af van de bestelde hoeveelheid

Aantal Verkoopseenheden / (*) *

Hoogte (*) incl. (mm) *

Type Verkoopseenheid (3) Doos (3) Enkel van toepassing bij Europallet

Tarra Gewicht (kg) 0,250

Afmetingen L x B x H (mm)

Kaas Verkoopseenheid Europalet

Nettogewicht (kg) 2,7 21,6 *

Brutogewicht (kg) 2,725 21,9 *

-

-

Houdbaarheid bij levering (dagen)

Bewaren bij een temperatuur van maximum (°C) 

Vitamine A (µg)

Vis

Pindanoten

Vitamine B2 (mg)

Calcium (mg)

-

-

-

-

-

-

-

410 x 410 x 180

Weekdieren

Zwaveldioxide en sulfieten (>10 mg/kg)

Lupine

Sesamzaad

Mosterd

-

Vitamine D (µg)

Vitamine B12 (µg)

7

-

180

Glutenbevattende granen

-

-

+

Schaaldieren

Eieren

Fosfor (mg)

Soja

Melk (inclusief lactose)

Schaalvruchten

Selderij
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TECHNISCHE FICHE

Rigatello Geel SV

104645610223

Hele kaas

10. Algemene informatie

Intrastatcode

EAN-13

EAN-14

11. Claims

N.V.T.

95413721702234

04069089

5413721175080

BE 
M 351 F 

EG
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1. Description du produit Photo du produit

2. Liste d'ingrédients

Lait pasteurisé

Sel

Présure

Ferments

Conservateur: E251

Croûte non comestible

3. Caractéristiques sensorielles

Aspect:

Texture:

Goût:

Odeur:

Couleur:

4. Caractéristiques physicochimiques

Matières grasses / Matières sèches 

Matières sèches (%)

pH

Valeur aw

5. Caractéristiques microbiologiques

Enterobacteriaceae

Levures

Moisissures

Escherichia coli

Listeria monocytogenes

Salmonella ssp.

Staphylococcus aureus

6. Caractéristiques nutritionnelles Typical values

par 100 g par portion (30 g) % RI (1)

1472 442 5

354 106 5

26,0 7,8 11

15,8 4,7 24

9,2 2,8 8

1,1 0,3 2

0 0 0

0 0 0

0 0 0

30,0 9,0 18

3,50 1,05 18

1,40 0,42 18

(1) Repères nutritionnels journaliers (par portion)

Sodium (g)

Glucides (g)

    dont sucres (g)

Matières grasses (g)

Fibres alimentaires (g)

Sel (g)

Protéines (g)

    dont saturés (g)

    dont mono-insaturés (g)

    dont poly-insaturés (g)

absente dans 25 g

≤ 10
2
 / g

Energie (kJ)

Energie (kcal)

Aigre, crèmeuse odeur

Ivoire

40+

Fraîche, lactique saveur

quelques ouvertures: 1-3mm diamètre

≤ 10
3
 / g

≤ 10
3
 / g

≤ 10
2
 / g

absente dans 25 g

61

5,2

0,883

≤ 10
4
 / g

Fromage doux, forme de pain, dur avec une croûte jaune.

Fromage blanc-jaune avec une croûte jaune, sous vide

FICHE TECHNIQUE

Rigatello Geel SV

104645610223

Fromage entier
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FICHE TECHNIQUE

Rigatello Geel SV

104645610223

Fromage entier
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FICHE TECHNIQUE

Rigatello Geel SV

104645610223

Fromage entier

par 100 g par portion (30 g) % RDA par portion (2)

750 225 28

550 165 24

300 90 11

0,35 0,11 8

2,00 0,60 24

0,90 0,27 5

(2) Recommandation quantité journaliers

7. Durée et condition de conservation

8. Informations allergènes

+ : Présent / - : Absent

Selon Régulation Européenne 1169/2011

9. Informations logistiques

Type de distribution (*) Palette euro

Nombre de fromages / Unité de vente 8

Nombre d'unité de vente / couche *

Nombre de couche / (*) *

Nombre d'unité de vente / (*) *

Hauteur (*) incl. (mm) *

Type d'unité de vente (3) boîte (3) Seulement d'application sur palette euro

Poids tare (kg) 0,250

Dimensions L x L x H (mm)

Fromage Unité de vente Palette euro

Poids net (kg) 2,7 21,6 *

Poids brut (kg) 2,725 21,85 *

-Poissons

-

-

410 x 410 x 180

Mollusques

Lupin

Soja

Lait  (lactose y compris)

Fruits à coque

Céleri

-

-

+

-

Arachides

Anhydride sulfureux et sulfites (> 10 mg/kg)

-

-

-

-

Moutarde

Graines de sésame

Oeufs

180

7

Vitamine B2 (mg)

Vitamine D (µg)

Vitamine A (µg)

-

-

-

Céréales contenant du gluten

Crustacés

Durée de conservation à livraison (jours)

Température de conservation maximale (°C)

Calcium (mg)

Phosphore (mg)

Vitamine B12 (µg)
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FICHE TECHNIQUE

Rigatello Geel SV

104645610223

Fromage entier

10. Information générale

Code douanier

EAN-13

EAN-14

11. Claim

N/A

5413721175080

95413721702234

04069089 BE 
M 351 F 

EG
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