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PRODUCTGEGEVENS 

Artikelnaam Vol-au-vent (1.2KG/PT) 

Artikelnummer 4223 

Erkenningsnummer B88 

PRODUCTIEPLAATS 

Naam Meat & More 

Adres Groendreef 10, 9880 Aalter 

Land België 

Telefoon 09 216 73 10 

E-mail info@meatandmore.be 

CERTIFICATIE 

ACS Geldig tot 10-10-2021 

IFS Global Markets Geldig tot 03-01-2021 

FebevPlus varken Geldig tot 10-10-2021 

VERPAKKING 

Verpakkingssoort en -materiaal Pot + deksel  

Voedingsgeschikt JA 

INGREDIËNTEN 

kippenvlees 45%, water, varkensvlees 9%, champignon 7%, ROOM, rundsvlees 1%, TARWEbloem, 

zetmeel, azijn, zout, zonnebloemolie, olijfolie, palmvet, gist, groenten (SELDERIJ), citroensap, suiker, 

glucose, voedingsvezel, kruiden, specerijen, aroma, specerijenextract, gistextract, voedingszuur (E262, 

E330, E331), antioxidant (E301). 

ALLERGENEN (VERORDENING 1169/2011/EU) 

Glutenbevattende granen  JA 

Schaaldieren  NEE 

Eieren  NEE 

Vis  NEE 

Aardnoten  NEE 

Soja  NEE 

Melk (inclusief lactose) JA 

Schaalvruchten (noten) NEE 

Selderij  JA 

Mosterd  NEE 

Sesamzaad  NEE 

Sulfiet (E220-E228) (>10ppm) NEE 

Lupine  NEE 

Weekdieren  NEE 
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VOEDINGSWAARDEN PER 100G 

Energie (kJ/kcal) 600 kJ (144 kcal) 

Vetten (g) 9.6 

Waarvan verzadigde vetzuren (g) 4.2 

Koolhydraten (g) 3.5 

Waarvan suikers (g) 0.4 

Eiwitten (g) 10.9 

Zout (Na x 2.5) (g) 1.20 

MICROBIOLOGIE 

Micro-organisme Tolerantie (KVE/g) Norm (KVE/g) 

Totaal kiemgetal 30 000 3 000 

Sulfietreducerende clostridia 3 000 300 

Bacillus cereus 3 000 300 

Listeria monocytogenes Afwezig in 25g 

HOUDBAARHEID 

Houdbaarheid na productie 56 dagen  

Bewaartemperatuur Max. 4°C 

Houdbaarheidsaanduiding Ten minste houdbaar tot 

Terug te vinden op etiket 

LOTNUMMER 

Verklaring 20159: jaar 2020 - 5de dag van de week - week 19 

Terug te vinden op etiket 

FYSISCHE CONTAMINATIE 

Metaaldetectie NEE  

Messenbeleid JA 

Glasprocedure JA 

GGO-STATUS 

Dit product dient niet gedeclareerd te worden volgens EG-verordeningen 1829/2003 en 1830/2003. 

 

 

 

IRRADIATIE 

Noch dit product, noch de ingrediënten zijn behandeld met ioniserende straling. 
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VERKLARING VAN WAARHEIDSGETROUWHEID EN VERTROUWELIJKHEID 

Meat & More NV verklaart dat het product voldoet aan de relevante nationale en/of Europese wetgeving 

inzake hygiëne, samenstelling, contaminaties, etikettering en voedselgeschiktheid van de materialen. 

Meat & More NV is gehouden aan de van toepassing zijnde wetgeving inzake productaansprakelijkheid 

en productveiligheid. 

Meat & More NV en de klant zijn verantwoordelijk voor en gehouden aan de geheimhouding van de in 

deze specificatie vermelde informatie. Deze geheimhouding is van toepassing bij het uitwisselen van deze 

informatie, voorafgaand aan de goedkeuring van deze specificaties.  

Meat & More NV en de klant verbinden zich er toe dezelfde geheimhouding te eisen van derden die zij 

nodig achten te moeten inzetten voor de goede werking van hun activiteiten. Deze eis ontslaat elke partij 

niet van zijn verantwoordelijkheid. 

 

 

 

mailto:info@meatandmore.be

