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 SAMENSTELLING 

Foto      
Beschrijving Bereiding van varkensvlees in natuurdarmen. 

Ingrediënten 

Varkensvlees, MELK, uien en gebakken uien (verse uien, palmolie, tarwebloem, zout), 4% 
tartiflette kaas (gepasteuriseerde MELK, gepasteuriseerde room, zout, microbieel stremsel, 
melkzuurferment, calciumchloride), speksnippers (varkensvlees, zout, zuurteregelaars: 
natriumlactaat, kaliumlactaat, aroma's, kruidenextracten, specerijen, antioxidanten: 
ascorbinezuur, natriumascorbaat,  natriumcitraten, conserveermiddelen: natriumnitriet, 
kaliumacetaat, natriumacetaat, rook), aardappel, brood (TARWEbloem, water, koolzaadolie, 
gist, zout), EIEREN, TARWE en maïszetmeel, zout, specerijen, peterselie, stabilisator: 
difosfaten, smaakversterker: mononatriumglutamaat. 

Belangrijke allergenen 
 

Aanwezigheid van: MELK, GLUTEN (TARWE), EIEREN 

Mogelijke sporen van: NUTS 

Doorstraalde 
ingrediënten 

geen 

GGO-ingrediënten geen 

EIGENSCHAPPEN 

TYPE PARAMETERS WAARDEN NIET-CONFORM 

Organoleptisch 

 

Visueel 
Lichte kleur met spek-, aardappel- 
en kaasmarkeringen 

Schimmel... 

Textuur 
Typisch voor bloedworst met spek, 
aardappel en kaas 

 

Smaken 
Typisch voor bloedworst met spek, 
aardappel en kaas 

Geur of smaak van 
ranzigheid  

Microbiologisch 

Bij HOUDBAARHEID 

 

Fysisch-chemisch 

 

Aërobe totale ziektekiemen < 3x106/g / 

Melkzuur bacteriën < 3x107/g / 

Anaërobe sulfitoreductie < 3x105/g / 

Cereus van Bacillus < 1x105/g / 

Aureus van Staphylococcus < 3x105/g / 

Escherichia coli < 50 / 

Salmonella afwezigheid/25g / 

Listeria monocytogeen afwezigheid/25g / 

Fysicochemische 

Vleeseiwitten > 8 % / 

Vet < 25% / 

Collageen/Proteïnen < 25% / 

Fosfaten P2O5 <5 g/kg / 

Nitrieten E250 < 0,15 g/kg / 
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Mononatriumglutamaat 
(uitgedrukt als glutaminezuur) 

<10g/kg / 
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TYPE PARAMETERS WAARDEN 

Voedingswaarden 
(berekening) 

 

Energie 
 Kcal 247 

 Kj 1023 

Vet 23 gr 

waarvan verzadigde 
vetzuren 

9.0 gr 

Koolhydraten 5,4 gr 

waarvan suikers 1,8 gr 

Eiwit 12 gr 

Zout  2,0 gr 

*Volgens de Gids voor de bevoegde autoriteiten voor het controleren van de naleving van wetgevingshandelingen met betrekking tot Verordening (EU) nr. 1169/2011. 

 

VERPAKKING, GEBRUIK EN OPSLAG 

Code Intrastat 16024930 

Bestemming Algemeen publiek 

Distributie Transport per koelwagen met temperatuurregistratie, T° tussen +0°C en +4°C 

 

Bestemd voor gebruik 

Koud te consumeren of op te warmen in de pan of op de grill. 
Verkoop in slagerijen en supermarkten. 
Na opening dient het product binnen 3 dagen te worden 
geconsumeerd. 

THT en opslagomstandigheden 
14 dagen min bij levering, opgeslagen bij +0°C tot +4°C 
Verpakt in een beschermende atmosfeer 

Ref Naam 
Gewicht 

(kg) 
Verpakking (mm) Logistiek Fakturatie 

10111 
Witte pens Tartiflette  

150gx2 
 0,300 

Bakje 
165 x 125 x 65 cm 

32pc/Tray 
540 x 390 x 280 

PC 

 

Beoogd gebruik 

Koud te consumeren of op te warmen in de pan of op de grill. 
Verkoop in slagerijen en supermarkten. 
Na opening dient het product binnen 3 dagen te worden 
geconsumeerd. 

Houdbaarheid en bewaarcondities 
14 dagen min bij levering, opgeslagen bij +0°C tot +4°C 
Verpakt in een beschermende atmosfeer 

Ref Naam 
Gewicht  

(kg) 
Verpakking (mm) Logistiek  Fakturatie 

11111 
Witte pens Tartiflette  

± 1,4 kg 
± 1.400 

Ravier 
310 x 240 x 60 

6 stuks/dienblad 
540 x 390 x 280 

Kg 

 

Houdbaarheid en bewaarcondities 
Minimaal 30 dagen bij levering, opgeslagen tussen +0°C en 
+4°C 
Verpakt in kunststof behuizing 

Ref Naam 
Gewicht  

(kg) 
Verpakking (L x Ø 

mm) 
Logistiek Fakturatie 

11153 
Bd Blc Tartiflette 

Kunststof behuizing± 700g 
± 0,70 ± 190 x 55 

20 stuks/lade 
540 x 390 x 280 

Kg 
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