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COMPOSITI

Photo

Description

Morceaux de viande et langue de porc mélangées dans une sauce tomate

épicée.

Ingrédients

Langue de porc (48%), viande de téte de porc (16 %), couenne, bouillon,
concentré de tomates (8%), gélatine (CELERI), champignons, sel, sucre,
cornichons, oignons, épices, sirop de glucose, arome, conservateur : sorbate de
potassium, nitrite de sodium, acidifiants : acétates de sodium, acide citrique,
antioxydants : citrates de sodium, tartrates de sodium, colorant : bétanine.

Allergénes majeurs

Présence de : CELERI
Traces possibles de : /

Ingrédients irradiés

aucun

Ingrédients OGM

aucun

CARACTERISTIQUES

PARAMETRES VALEURS NON CONFORME

Visuel Couleur rougeéatre orangé Moisissures...

Organoleptique Texture Eg:iavec morceaux de langue de /
Godt Tygique de la Féte pressée, Odeur_ou godt de

légerement acide rancissement
Germes totaux < 3x10°%/g /
Bactéries lactiques < 3x107/g /
Microbiologiques Staphylocoque aureus < 3x10°/g /
ADLC Escherichia coli <50 /
Salmonelles Absence/25¢g /
Listeria monocytogenes <100/g /
Physico-chimiques Valeur pH 58+0,5 /
aw > 0,95 /

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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TYPE PARAMETRES VALEURS
kcal / 100g 164
Energie
kJ / 100g 684
Matiére grasse 11
Valeurs nutritionnelles dont acides gras saturés 3.9
par analyses Glucides 4,9
dont sucres 2,0
Protéines 13
Sel 2,8

*Selon le Guide a l'intention des autorités compétentes pour le contréle de la conformité avec les actes législatifs relatifs au Réglement (UE) n°1169/2011

CONDITIONNEMENT, UTILISATION & CONSERVATION

Code Intrastat | 16024930

Destination Tout public

Distribution Transport en camion réfrigéré avec enregistrement de température, T° comprise entre +0°C et +4°C

Vente en boucheries et en grandes surfaces, au rayon
« Coupe » ou « Traiteur ».

Utilisations prévue ; ; . .
Aprés ouverture de I'emballage, se conserve maximum 4 jours

dans le frigo
DLC et conditions conservation 21 jours minimum & la livraison - conserveé entre +0°C et +4°C
. Poids Conditionnement — .
Réf Nom Logistique Facturation
(kg) (mm) -
2pc de 1,2 Kg sous-
15215 Téte Pressée Tomatée + 2,4kg vide d.ans terrine 10 pcs/bac Kg
plastique noire
238 x 170 x 80

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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