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COMPOSITION

Photo
§
BOUDIN BLANC
1
Description Produits & base de viande de porc hachée cuite en boyau.

Viande de porc, LAIT, pain (farine de BLE, eau, huile de colza, levure, sel) (GLUTEN), OEUFS,
Ingrédients amidon de BLE et de mais, oignons, sel, épices, stabilisateur : diphosphates, persil, exhausteur
de godt : glutamate monosodique.

Allergénes majeurs Présence de : LAIT, GLUTEN (BLE), OEUFS
Traces possibles de : /
Ingrédients irradiés aucun
Ingrédients OGM aucun
TYPE PARAMETRES VALEURS NON CONFORME
) Gris a blanc avec marquant de Moisissures...
Visuel . S
persil et marjolaine
Organoleptique Texture Gros grain /
N Typique de la viande de porc Odeur ou go(t de
Godt . S .
bouillie et de la marjolaine rancissement
Germes totaux aérobies < 3x106/g /
Bacteries lactiques < 3x107/g /
Anaérobies sulfito réducteurs < 3x10°/g /
Microbiologiques Bacillus cereus < 1x10%/g /
ADLC Staphylocoque aureus < 3x10°%/g /
Escherichia coli <50 /
Salmonelles absence/25g /
Listeria monocytogene absence/25g /

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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Protéines de viande >8 % /
Graisse < 25% /
Physico_chimiques Collagéne/ProtéineS < 25% /
Phosphates P20s <5g/kg /
Glutamate monosodique /
(exprimé en acide glutamique) <10 g/kg

TYPE PARAMETRES VALEURS
kcal / 100g 275
Energie
kJ / 100g 1141
Matiére grasse 24 ¢
Valeurs nutritionnelles dont acides gras saturés 8,69
(Analyses 2023) Glucides 459
dont sucres 1649
Protéines 11g
Sel 179

*Selon le Guide a l'intention des autorités compétentes pour le contréle de la conformité avec les actes législatifs relatifs au Réglement (UE) n°1169/2011

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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CONDITIONNEMENT, UTILISATION & CONSERVATION

Utilisations prévues

Code Intrastat | 16024930
Destination Tout public
Distribution Transport en camion réfrigéré avec enregistrement de température, T° comprise entre +0°C et +4°C

A consommer froid ou réchauffé.

Vente en boucheries et en grandes surfaces.
Aprés ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

DLC et conditions de conservation

14 jours minimum a la livraison, conservé
Conditionné sous atmosphére modifiée

entre +0°C et +4°C

Utilisations prévues

Boyau Réf Nom P(oki;)s Condit(ir(r)]r:nn)ement Logistique Facturation
Naturel Boeuf 10371 Bd Liége Ravier 150gx2Pc 0,300 18??(”}‘;‘;“;50 . 482xp§9/083380 Pc
Collagéne 10459 | BdLiege Ag%g’g'\'at' 20Pc- | 5360 18??%?“5 50 |s Pyt Pc
Nl B 10876 Bd a griIIer_I\Ig;l;rge 125gx3Pc 0,375 18$ir(il£tt;50 5454;?;9/08)?;80 Pc

A consommer froid ou réchauffé.
Vente en boucheries et en grandes
« Coupe » ou « Traiteur ».

Aprés ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

surfaces, au rayon

DLC et conditions de conservation

Conditionné sous atmosphére modifiée

14 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C

Utilisations prévues

Boyau Réf Nom P(oki(;j)s Condit(iri)]?nr;ement Logistique Facturation
Colageme 10476 B(’ﬁgiﬂr‘iesbfgxee@ﬁf ° * 1,800 300 x 340 60 5406xp§s/a%iczso Kg
Colageme 11034 B(’ﬁgiﬂr‘iezbfgxegﬁﬁf ° * 1,800 300 x 340 60 5406xp§s/a%iczso Kg

Naturel porc 10879 Bd a griller Nature 125gx8pc + 1,000 302 irgjgtf 43 5 4in§é%2<c280 Kg
Naturel boeuf 11108 Bd Liege Fuseau 150gx8 + 1200 302 irgjgtf 43 5 408xp§é%a:<(:280 Kg

A consommer froid ou réchauffé.

ou "traiteur".

Vente en boucheries et en grandes surfaces au rayon "coupe”

Apres ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

DLC et conditions de conservation

14 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C
Conditionné sous atmosphére protectrice

Utilisations prévues

Boyau Réf Nom P(oki;)s Condit(ircr)]r;qr;ement Logistique Facturation
Nat”rbe(')glf’frc au 10103 | Bd Liege Fuseau Rav + 1,8Kg | + 1,800 gi’g /X B;;guxegg . 408xp§é%ax"280 Kg
Naturel boeuf 10414 Bd Liége Tour Rav + 2Kg + 2,000 315?22?5 e |s 404;?%%&)(0280 Kg
Nat”[)e(')glf’fm ou 11015 | Bd Liége Fuseau Rav + 3,2kg | + 3,1500 31§irg‘j195“§ o5 | 404;('0%%&)(0280 Kg

A consommer froid ou réchauffé.
Vente en boucheries et en grandes

surfaces, au rayon

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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« Coupe » ou « Traiteur ».

Apres ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

14 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C
Conditionné sous vide

DLC et conditions de conservation

) Poids Conditionnement . .
Boyau Réf Nom Logistique Facturation
/ (kg) (mm) SR
Naturel porc ou - 2pc / poche 20pc/Bac
boeuf 10105 Bd Liége Fuseau * 450gx2 + 0,900 309 x 240 x 43 540 x 390 x 280 Kg
Naturel porc ou - 1pc / poche 40pc/Bac
bosuf 10104 Bd Liége Fuseau + 350gx1 +0,350 309 x 240 x 43 540 % 390 x 280 Kg

A consommer froid ou réchauffé. Boyau plastique a enlever
avant consommation.

Utilisations prévues Vente en boucheries et en grandes surfaces, au rayon
« Coupe » ou « Traiteur ».

Aprés ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

40 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C
Conditionné en boyau plastique

DLC et conditions de conservation

5 Poids Conditionnement - .
Boyau Réf Nom (kg) (L x @ mm) Logistique Facturation
. 18 pc/Bac
10788 Bd Lieége Nature + 1 Kg +1,00 +390 x 55 540 x 390 X 280 Kg

30 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C

DLC et conditions de conservation L. . .
Conditionné en boyau plastique

Plastique - =
Réf Nom o Ceneifehmem Logistique Facturation
(kg) (L x @ mm)
11097 Bd Blanc boyau plastique +8,40 Livraison en vrac 12 pc/poche Kg

+ 700g Poche

A consommer froid ou réchauffé.

Utilisations prévues Vente en boucheries et en grandes surfaces.
Apres ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.
DLC et conditions de conservation 1 jour minimum a la livraison, a conserver entre +0°C et +4°C
p Poids Conditionnement . .
Boyau Réf Nom (kg) (L x @ mm) Logistique Facturation
Naturel Boeuf 10962 Bd Liege Flggzhl-éerbes 1509 0,150 Livraison en vrac + 50 pc/poche Pc
Naturel Boeuf 10963 Bd liege 170g Poche 0,170 Livraison en vrac + 50 pc/poche Pc

A consommer froid ou réchauffé.

Utilisations prévues Vente en boucheries et en grandes surfaces.

Apres ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

60 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C
Emballé sous-vide

Poche traitée sous haute pression

Apres ouverture, le produit est a consommer sous 3 jours.

DLC et conditions de conservation

. Poids Conditionnement L .
Boyau Réf Nom (kg) (L x @ mm) Logistique Facturation
. - 12 pc/Bac
Naturel Porc 11096 Boudin de Liege 250g HPP 0,250 +180x 45 540 x 390 x 280 Pc

14 jours minimum a la livraison, conservé entre +0°C et +4°C
DLC et conditions de conservation Conditionné sous atmospheére protectrice
Aprés ouverture, le produit est & consommer sous 3 jours.

. Poids Conditionnement (mm) L .
Réf Nom ) Zxh Logistique | Facturation
11115 Boudin blanc 125gx6pc 0,75 Pot - 115 x 46 Cagtggsde Carton

Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la [égalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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Ces informations vous sont communiquées au mieux de nos connaissances au moment de leur diffusion. Elles pourront étre mises a jour en fonction d'informations
nouvelles et/ou d'adaptations nécessaires pour assurer la qualité, la Iégalité et la sécurité du produit. Quality@dargifral.com
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